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Felizia 2025 — D.O Ribera del Duero

@ >  Vino Rosado IIUB; —  Formatos: 75 cl

100% Tempranillo @ —>  Grado alcoholico: 13,5%
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—>  Tipo botella: Borgoila
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&) — Calificaciéon DO Cosecha: pendiente

ELABORACION: Cuidado proceso de elaboracion por el método tradicional del sangrado después de una breve maceracién que
permite la extraccion de la fraccion aromatica de la variedad tempranillo y mantiene su finura. Desfangado estatico y fermentacion
a temperatura controlada durante 20-25 dias en deposito de acero inoxidable, para mantener al maximo la frescura y aromas
primarios propios de estos vinos.

COSECHA: La campaifa 2025 en la Ribera del Duero se ha caracterizado por una climatologia que ha permitido un equilibrio
hidrico tras un invierno himedo y un verano seco, resultando en una cosecha con uvas de gran calidad, a pesar de que el afio estuvo
marcado por la aparicién de mildiu (debido a la humedad inicial) y episodios de pedrisco en zonas concretas de la denominacion.

La campaia viticola 2025 en la D.O. Ribera del Duero ha cerrado con una de las producciones mas abundantes de la tltima década.
El ciclo ha estado marcado por una maduracion lenta y completa, favorecida por un verano muy calido que ha dado lugar a uvas
pequenas de gran potencial para vinos de guarda.

NOTAS DE CATA: Intenso color rosa frambuesa, brillante y limpio. Aromas intensos a frutas rojas como las fresas silvestres y las
frambuesas junto con un recuerdo floral a rosas. En boca es fresco, afrutado y equilibrado gracias a su acidez. Sabroso y dulce en su
final.






