
ELABORACIÓN: Una vez recogida la uva en su estado optimo de maduración procedente de nuestros viñedos situados en La 
Rioja Alta, la fermentación alcohólica tendrá lugar en depósitos de acero inoxidable y a temperatura controlada. La fermentación 
maloláctica tendrá lugar en tinas de roble francés. La crianza de este vino fue de 15 meses en barrica de roble americano y roble 
del este. Nuestro crianza permanecerá en botella el tiempo oportuno con el fin de conseguir su total afinamiento y redondez, antes 
de su salida al mercado.

COSECHA: Cosecha compleja que partiendo de una brotación  temprana,  se afrontó con gran profesionalidad el combate de 
enfermedades y los efectos de fenómenos meteorológicos adversos, fue yendo a más y tuvo un final de ciclo con una buena 
maduración fenólica.

NOTAS DE CATA: De color rojo rubí vivo y brillante. Buena intensidad aromática donde predomina la fruta sobre la madera. 
Fruta roja y fresca junto con un toque suave de vainilla que denota su crianza en barrica. En boca se presenta suave y goloso, 
aparecen notas de café y torrefactos que endulzan y suavizan el frescor de la fruta también presente. Equilibrado y agradable.

Vino tinto
Formatos: 75 cl

100% tempranillo

Calificación DO Cosecha: Muy Buena Tipo botella: Bordelesa

Grado alcohólico: 14%

San Asensio – Finca Rodezno

Crianza 2020 – D.O.C Rioja

contiene sulfitos




